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BottegaSlonca DAL 1790 CAFFE TORREFATTO ALL’ITALIANA
Crentina

Moneta d’oro conferita
INDONESIA KOPI LOWAK  comummo
T'ininterrotta attivita dal 1790

— CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE ——

AROMA DIPPPPP000
ACIDITA DD DD DD
CORPO DDDDDD DD
CREMA DOPDDPDDPDPDDPO
PERSISTENZA DDDDDDDDDD
TOSTATURA Tostatura lenta all’Italiana con tostatrice tradizionale.
MATURAZIONE 7 giorni di maturazione in silos
ORIGINI
ACNRT TG A
TORREFAZIONE
D’'ITALIA
oy S
N\ fig
Indonesia
NDONESIA KOPI LUV
MISCELA DI CAFFE' TORREFATTO E MACINATO
— FORMATI DISPONIBILI DESCRIZIONE
MACINATO MOKA Le drupe di questa rara e preziosa varieta di caffé al massimo della loro

sacchetto 250 grammi maturazione, sono ingerite dal "Lowak" arrichendosi cosi di enzimi

particolarmente zuccherini. La Torrefazione Caffe Bontadi conferisce poi
l'esperienza secolare nella nella torrefazione di questa miscela pregiatissi-

L’espresso Italiano dal 1790 ma e rara, straordinaria per qualita e cioccolosita d'aroma.

TORREFAZIONE CAFFE' BONTADI - Vicolo del Messaggiero, 10 - 38068 Rovereto (TN) - Tel. (0039) 0464 421110 - info@bontadi.it - www.bontadi.it

la composizione e la quantita di caffeina sono puramente indicativi e rappresentano il livello ottimale di produzione



