BO"QQGSIQI‘ICG DAL 1790 CAFFE TORREFATTO ALL’ITALIANA
Crentina

Moneta d’oro conferita
TARGHER CREMA BAR i
T'ininterrotta attivita dal 1790

— CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

AROMA 22000000
29000

CORFO 00000000

CREMA 9000000

PERSISTENZA [ [ L\ L\ \L\ [ L\ L\ ( L\

ACIDITA

TOSTATURA Tostatura lenta all’Italiana con tostatrice tradizionale.
MATURAZIONE 7 giorni di maturazione in silos
ORIGINI

Guatemala ~——

Costa Rica J Colombia
India
Brasile
il caffé tostato
a fuoco lento
— FORMATI DISPONIBILI DESCRIZIONE
CAFFE IN GRANI E una miscela tostata a fuoco lento lasciando ricchi di sapore gli olii

sacchetto da 1000 grammi essenziali del chicco, permettendo il massimo risultato con I'espressione

nella macchina espresso.

L’espresso Italiano dal 1790

TORREFAZIONE CAFFE' BONTADI - Vicolo del Messaggiero, 10 - 38068 Rovereto (TN) - Tel. (0039) 0464 421110 - info@bontadi.it - www.bontadi.it

la composizione e la quantita di caffeina sono puramente indicativi e rappresentano il livello ottimale di produzione



